
1, 2, 3, Caramels  
Assortiment de 3 pots de 220g (660g)

Caramel à la Vanille de Madagascar 
Caramel au lait et à la vanille de Madagascar 
Ingrédients : LAIT concentré sucré 39%, sirop de glucose, 
sucre, eau, extrait de vanille Bourbon de Madagascar, 
gélifiant : pectines de fruits, sel, correcteur d’acidité : 
citrates de sodium.

Caramel au Chocolat 
Caramel au lait et au chocolat noir 
LAIT concentré sucré 36%, sirop de glucose, sucre, 
chocolat noir 12% (pâte de cacao, sucre, beurre de cacao, 
émulsifiant : lécithine de tournesol), eau, gélifiant : pectines 
de fruits, correcteur d’acidité : citrates de sodium, sel.

VALEURS NUTRITIONNELLES  
MOYENNES Pour 100 g

Sel
Protéines
Fibres
dont sucres
Glucides
dont acides gras saturés
Matières grasses
Energie 1276 kJ / 302 kcal

4,2 g
2,8 g
62 g
49 g
1,1 g
3,4 g

0,59 g

VALEURS NUTRITIONNELLES  
MOYENNES Pour 100 g

Sel
Protéines
Fibres
dont sucres
Glucides
dont acides gras saturés
Matières grasses
Energie 1302 kJ / 309 kcal

6,3 g
4,0 g
58 g
44 g

2 g
3,6 g

0,53 g

VALEURS NUTRITIONNELLES  
MOYENNES Pour 100 g

Sel
Protéines
Fibres
dont sucres
Glucides
dont acides gras saturés
Matières grasses
Energie 1436 kJ / 342 kcal

12,5 g
2,4 g
52 g
48 g

3,7 g
3,5 g

0,43 g

Caramel au Praliné avec Noisettes Torréfiées 
Caramel au lait et au praliné avec noisettes torréfiées 
Ingrédients : LAIT concentré sucré 30%, sirop de glucose, 
PRALINE 20% [NOISETTES 50% (NOISETTES torréfiées, 
huile de NOISETTE), sucre], sucre, eau, gélifiant : pectines 
de fruits, sel, correcteur d’acidité : citrates de sodium.


